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Уборка винограда
Уборка винограда технических и столовых сортов, реализуемо​го сразу после сбора, — завершающий этап его возделывания и использования, а уборка винограда, предназначенного для длительного хранения, — это начальный этап, от которого зави​сит эффективность его реализации зимой и весной.

К началу уборки винограда необходимо отремонтировать оборудование приемных и перерабатывающих пунктов, приве​сти в порядок весовое хозяйство, подготовить сборочную тару, транспортные средства, обеспечить антикоррозионное покрытие сборочных бункеров и контейнеров, заблаговременно запа​стись достаточным количеством ящиков, гвоздей и т. д. Необходимо также решить задачу обеспеченности периода убор​ки рабочей силой, а все это должно найти отражение в заранее составленном плане уборки по хозяйству и его отделениям. При составлении плана следует учитывать ожидаемый валовой сбор, для чего проводят предварительное определение урожай​ности виноградников.

Сбор технических сортов. Виноград этих сортов собирают в стадии технической зрелости, под которой понимают ту фазу созревания гроздей, когда содержание сахара, кислотность, а также количество дубильных, азотистых, ароматических и красящих веществ в ягодах соответствует направлению исполь​зования сырья. Так, для соков уборку урожая начинают при сахаристости 14%, для шампанских вин — сахаристости 17— 20% и кислотности 7—11 г/л, для крепких — соответственно более 20 и 5—8, для десертных — более 22 и 4—7.

За две-три недели до начала сбора винограда с каждого участка и сорта берут средние пробы для анализов сначала че​рез пять дней, а перед съемом — через день. Для одной пробы берут из разных ярусов (нижний, средний, верхний) и с обеих сторон куста 2—4 кг ягод. В лаборатории хозяйства определя​ют их сахаристость и кислотность. Виноград, не достигший зре​лости, установленной стандартом, считается некондиционным и используется для приготовления вакуум-сусла, сиропов, кон​фитюров и других продуктов.

Сбор столовых сортов. Виноград столовых сортов убирают в полной зрелости, когда содержание сахара достигает 12—14%. Столовый виноград целесообразно убирать бригадой, со​стоящей из 40 человек. Такую бригаду разбивают на звенья из семи-восьми сборщиков. За каждой парой сборщиков закреп​ляют определенный ряд. На каждом ящике с виноградом для повышения ответственности за качество указывают номер бригады и табельный номер сборщика.

Убирают столовый виноград только в сухую погоду. После снятия грозди нельзя оставлять на солнце или под дождем. Если в период уборки выпадают осадки, то ее надо временно прекратить. При сборе нельзя допускать механических повреж​дений винограда, на ягодах необходимо сохранять восковидный налет. Срезать грозди надо ножницами с тупыми концами. При срезе и последующих операциях гроздь держат только за грозденожку.

Доброкачественный виноград по мере уборки сортируют. При сортировке удаляют поврежденные, сухие, горошащиеся ягоды и ножки опавших ягод. Упаковывают виноград непосред​ственно у куста в стандартные ящики. Грозди, не соответствую​щие стандарту, и отсортированные отходы складывают в сбо​рочные ящики и отправляют на переработку.

Виноград, предназначенный для быстрой реализация, укла​дывают в тару грозденожкой вниз. Не рекомендуется перепол​нять ящики, так как это приводит к механическому поврежде​нию винограда. Для длительного хранения виноград плотно ук​ладывают грозденожками вверх и коротко их подрезают.
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