Можно ли на глаз определить качество зерна?

Внешний вид, вкус и запах дают достаточное представление о качестве зерна. Среди типичных запахов испорченного зерна специалисты выделяют так называемый:

– амбарный;

– солодовый;
– затхлый;

– гнилостный.
Чтобы определить запах в размолотом зерне, его надо залить в стакане горячей водой (60-70о), а затем, слив воду, понюхать.

Вкус определяют, когда возникают сомнения, вызванные при определении запаха. Вкус нормального зерна злаковых и гречихи, а также семян бобовых, выражен слабо. Чаще всего он бывает пресным, а у семян эфиромасличных культур пряным. Как отклонение от нормы различают появление сладкого, горького и кислого вкуса.
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