В чем причина потемнения мякоти у клубней картофеля?

При потемнении мякоти внутренняя часть клубня окрашивается в серый, черный или голубоватый цвет за счет образования красящих веществ – пигментов. в результате клубни теряют свои вкусовые и пищевые качества – снижается содержание крахмала, витаминов, белка. Причин этого неприятного явления несколько. Среди них: недостаток калия и низкое содержание воздуха в почве, сильная травмированность клубней при уборке, транспортировке и загрузке урожая в хранилище, хранение длительное время при слишком повышенных и пониженных температурах. Необходимо найти причину в каждом конкретном случае и устранить её. Кроме того, при выборе сорта картофеля желательно знать склонны ли к потемнению мякоти его клубни или нет.
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