
ЗАО «Елабужский пищекомбинат»
Презентация предприятия 



История предприятия

 ЗАО "Елабужский пищекомбинат" - динамично развивающееся 

предприятие, имеющее классические хлебопекарные традиции.

 Если уходить вглубь истории, то до 1949 года в старой части Елабуги была 

одна пекарня, где вырабатывали подовые сорта хлеба, формовой хлеб, 

булочные и кондитерские изделия в ассортименте. Применялся в 

основном ручной труд, был он не легким. Муку возили на лошадях. Печи 

топили дровами, которые тоже доставляли с баржи на лошадях. Пекарня 

имела свой фирменный магазин. В 1948 году пекарню переименовали в 

Елабужский пищекомбинат. 



Предприятие сегодня

 Предприятие ЗАО "Елабужский пищекомбинат» создано в 1949 г. для 

обеспечения населения Елабужского района и г. Елабуга хлебом, 

хлебобулочными и кондитерскими изделиями.

 Ассортимент хлебобулочных изделий превышает 100 наименований и 

кондитерских изделий – 150 наименований. Продукция под фирменными 

торговыми марками предприятия отпускаются в современной красочной 

упаковке, пользуется большим спросом у населения и реализуется во всех 

городах Татарстана, а также за ее пределами: в республиках 

Башкортостан, Удмуртии, Свердловской области, Оренбургской области, 

Челябинской области, Пермском крае.



Товарный знак

 Товарным знаком предприятия является знак «Сластела», который 

создали 11 октября 2005 года. Зарегистрирован он в Государственном 

реестре товарных знаков и знаков обслуживания РФ 10 апреля 2007.г. 

Регистрация продлена до 11 октября 2025 года. Логотип выполнен в виде 

изображения русской девушки в кокошнике, пьющую чай. 



Выставки
 Предприятие активно участвует в Федеральных, Республиканских и городских конкурсах, выставках.

 На Всероссийской выставке «100 Лучших товаров России» такие изделия как, хлеб «Сельский», зефиры 
«Магия», «Мишель», конфеты «Курага в шоколаде», национальное кондитерское изделие «Чак-чак», 
пряники «Сувенир» были награждены медалями 1, 2, 3 степенями, бронзовой медалью «Золотой 
Сирин».

 ЗАО «Елабужский Пищекомбинат» ежегодно участвует во Всероссийской Спасской ярмарке, которая 
проводится на территории Шишкинских прудов города Елабуга каждый год.

 История ярмарки берет свое начало в XIX веке. К 1846 году в Елабуге были построены каменные 
торговые ряды для удобства торговли на ежегодной Спасской ярмарке. Из архивных данных известно, 
что купцы приезжали почти из 90 городов Российской Империи. Уже в 1873 году на Спасской ярмарке в 
Елабуге товаров было представлено на сумму более 120 тысяч рублей. В тот год насчитывалось 
огромное количество и гостей ярмарки: больше, чем численность жителей Вятки, столицы Вятской 
губернии.

 В 2008 году по инициативе Елабужского государственного музея-заповедника была воссоздана 
традиция проведения Спасской ярмарки. Спустя 11 лет можно с уверенностью говорить: Всероссийская 
Спасская ярмарка — изюминка и крупнейшее мероприятие событийного туризма в регионе.



Технология производства

 Коллектив предприятия ЗАО "Елабужский пищекомбинат" успешно 

претворяет в жизнь Программу по развитию современного производства: 

это активное и последовательное развитие маркетинга, рекламы, 

увеличение сети фирменных магазинов, улучшение профессиональной и 

торговой деятельности. Сохранение старинных традиций и производство 

высококачественной продукции является залогом успеха и стабильного 

развития нашего предприятия.

 Предприятие использует в своем производстве новейшие технологии, 

высококачественное сырье для изготовления продукции. Предприятие 

закупило высокотехнологичное оборудование стоимостью более 2 млн 

рублей, в частности, печь и упаковщик. Мощность линии - до 30 тонн 

кондитерских изделий в месяц.



Технология производства

 Все сырье, которое используется при выпечке сладостей, гостируется, оно 

имеет сертификаты (качества, гигиенический) и правильно хранится на 

стеллажах при выдержке определенного температурного режима.

 Тара маркируется и плотно закрывается. Мука хранится отдельно от 

остального сырьевого материала. При использовании привозного (импортного) 

сырья оно имеет те же сертификаты и разрешительные документы.

 Используются продукты определенного сорта и качества. И если на упаковке 

обнаружено сильное загрязнение либо плесень, такое сырье не используется.

 Сырье вносится в цех во внутренней цеховой таре, в привезенной упаковке 

оно не поступает в отделение по выпечке. 

 Сроки годности на продукцию устанавливаются согласно действующим 

нормативам, относящимся к скоропортящейся продукции.

 Работники кондитерского цеха имеют специальное образование и проходят 

медицинские осмотры (при поступлении на работы и далее ежегодно).



Партнеры

 В Елабужском государственном музее – заповеднике, в гостинично-

ресторанном комплексе «Шишкин», в фирменных магазинах предприятия 

«Сластела» возможно приобрести всю продукцию Елабужского

пищекомбината на радость гостям и жителям города. Ароматные пряники, 

чак-чак, кондитерские изделия, хлеб.

 Наши партнеры сети магазинов такие как Магнит, Светофор, Табыш, 

Пятерочка, Эдельвейс и многие другие



Продукция

 Сувенирная продукция



Продукция

 Хлебобулочные изделия, ржаные, пшеничные, ржано-пшеничные хлеба



Продукция

 Чак-чак



Продукция

 Зерновой хлеб



Продукция

 Зерновой хлеб



Продукция

 Зерновой хлеб



Продукция

 Зерновой хлеб



Продукция

 Здоровое питание



Продукция

 Газированные напитки, напитки без газа



Продукция

 Зефир, мармелад, щербет, пастила



Продукция

 Сухари, квас, панировочные сухари



Продукция

 Пряники



Продукция

 Сдобное печенье



Продукция

 Сахарное печенье, хворост



Спасибо за внимание!


